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Der Biohof Farngut ist mehr als ein Bauernhof mit Direktvermarktung.  

Das Farngut steht für Innovation für gesunde Lebensmittel – vom Anbau, über die 
Sortimentsgestaltung bis hin zur Verteilung. Mehr dazu findest du unter farngut.ch  

 

Als  

Koch (m/w) 100%  
gestaltest du diese Innovation jeden Tag mit. 

 
Zwei Aspekte stehen im Vordergrund deines Wirkens:  

• Mit den auf dem Hof verfügbaren Rohstoffen kreierst und produzierst du eine Vielfalt von 
spannenden, haltbaren Lebensmitteln und machst dadurch unser Sortiment noch 
attraktiver. 

• Deine Verarbeitungsideen für weniger bekannte Rohstoffe wie zB Goldhirse, Amaranth oder 
Yacon-Wurzeln bringen Inspiration und Freude am Neuen oder wieder Entdeckten in die 
Küchen unserer Kunden: sei es durch Halbfabrikate, durch Rezepte oder später auch durch 
kurze Impuls-Kochkurse. 

Am Samstag offerierst du zudem ein einfaches Mittagsmenu in unserem kleinen Bistro. 

Du bringst mit 

• Du hast eine abgeschlossene Lehre als Koch EFZ.  
• Es macht dir Freude, aus den vorhandenen Rohstoffen gesunde Lebensmittel zu entwickeln 

und produzieren.  
• Du bist ein naturverbundener Macher-Typ, der sich für unser Vision begeistert und sie aktiv 

mitgestalten will. 
• Deine Einsatzbereitschaft ist aussergewöhnlich. 
• Du findest es toll, in einem sich rasch verändernden Umfeld zu arbeiten.  

Wir bieten 

• Eine einzigartige Arbeitsumgebung und ebenso einmalige Entfaltungs- und 
Entwicklungsmöglichkeiten mit wenig vorgegebenen Strukturen 

• Ein tolles, motiviertes Team 
• Gute Anstellungsbedingungen 

Stellenantritt: sofort oder nach Vereinbarung 

Mehr Infos unter farngut.ch; Rückfragen bitte unter: 032 389 18 72  

Fühlst du dich angesprochen?  

Dann sende deine Bewerbungsunterlagen an: info@farngut.ch 
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